Cateringmeny 2025

(Alla priser exklusive moms)

Tilltugg/snittar

Tonfiskt taco med sotad tonfisk, avokadocréme samt friterad tortilla
Skagenrikor pa smorstekt toast

Firskostterrine med skaldjur, dill, pepparrot, forellrom pa kavring
Ceviche med rikor, lax, chili, koriander, lime

Bockling mousse med krasse och sikrom

Pincho med spanska sardeller och rostad tomat och Ortcreme

Tartar pa kallroktlax, kapris, griaslok och dijonnais

Avokadotartar med citron, chili, och tdngkaviar

Ojjebyrora (kriftstjirtar,visterbottensost kummin, dill, majonnis pa kavring
Kallrokt lax med rostad fankalsmajonnis

Boquerones med pimientos pa crostini

38:-/st

Hummertartar med dragonmajonnés 1 krustad
Kalixljrom med syrad gridde och rodlok pa smorstekt toast

Kycklinglevermousse med fikonmarmelad pa rostad toast

48:-/st

Tunnbrddsrullar

Skagenridkor med rodlok, sallad och gurka 95:-/st
Varmrokt lax fran Roslagsrokeriet med pepparot, potatis, saltgurka, kapris, rodlok och sallad
95:-/st

Gardskyckling med knaperstekt bacon, dijonaise, rodlok, gurka och sallad 95:-/st

Varmritter

Paella med fisk och skaldjur, aioli, ekologisk baguette och smor 175:-/portion
Bouilla baisse med kolja, blamusslor, fiankal, morot samt rouille och riven lagrad ost 175:-/
portion

Moules Marinée med timjan, vitvin, citron, schalottenlok, persilja samt aioli och ekologisk
baguette 195:-/portion



Skaldjursplata

1/2 Maine hummer.

3 st burfangade havskriftor
3 st franska ostron
Smoégenrikor

Krabbklor

3 olika séser

Baguette och smor

Dagspris beroende pa tillgang och véder

Ostronplata

Marenne no.3 35:-/st
Gillardeu no.5 40:-/st
Utah beach no 3 45:-/st
Havstensund no 3 70:-/st

Serveras med citron och rodloksvintagrett

S.0.S

Sill och stromming med kokt potatis, lagrad préstost samt kndckebrod 155:-/portion

Smorgasar

Handskalade rikor med majonndés, citron, dgg och sallad pd Honokaka 165:-/st

Landgang med Skagenrikor, kallrokt lax och Brieost 165:-/st

Smorrebrod

Varmrokt lax med fankalsmajonnés och pressgurka 95:-/st

Handskalade rékor, dgg och majonnés 95:-/st
Matjesill fran Norrona med hackat dgg, rodlok samt graddfil 95:-/st

Griaddleverpastej med knaperstekt bacon samt saltgurka 95:-/st



Buffé 1
Spenat och visterbottenspaj med karamelliserad 16k
Sallad med rostad potatis, sockerértor, kapris, rodlok och dijonnaise

Ortbakad lax med picklade gurka, krasse samt romsas
Skagen pa ragbrod

Ceviche med lax, chili, koriander, lime, gurka och tomat
Ekologisk baguette och smor

340:-/portion

Buffé 2

Rokt laxtartar med kapris, chalottenlok, citron samt forellrom

Paj med brie, valnoétter och stjilkselleri

Sotad tonfisk med nudlar, avokado, groddar och Srirachamajonnés
Ortrostade rodbetor med tryffeldressing och pumpakirnor

Sallad med spetskal, Wrangebidcksost och kavringskrutonger
Tre franska ostar med tillbehor
Ekologisk baguette och smor

385:-/portion

Boka catering 5 arbetsdagar innan leverans. Andringar av antal och avbestillning 2
dagar innan leverans annars faktureras 30% av beloppet. ALLA priser ar ex moms.



